
Struttura attrezzata ad uso cucina - Descrizione 

Struttura di mt 6x3 - altezza parte posteriore mt 2,9, altezza parte anteriore mt 3, completa di piano di 
calpestio autolivellante in tavolato di legno ignifugo, rivestito in pvc bollato, antisdrucciolo lavabile. 

Le pareti interne sono interamente rivestite con pannelli metallici lavabili. 

La struttura è dotata nella parte laterale sinistra (vista frontale) di una porta con serratura e frontalmente, 
di doppio sporto apribile, ognuno dei quali di mt 1,90 di larghezza per mt 1 di altezza, posti a mt 1,20 di 
altezza da terra. 

Gli sporti frontali sono predisposti per la chiusura serale. 

L’intera struttura è corredata di impianto elettrico certificato, strumentale al funzionamento delle 
attrezzature e del corpo illuminante presenti all’interno. 

 

La struttura è allestita, ad uso cucina con le seguenti attrezzature: 

N. 2 banconi refrigerati in acciaio inox, muniti sportelli 

N. 1 lavello ad una vasca con gocciolatoio e miscelatore, in acciaio inox, munito di apposito degrassatore 

N. 1 lavamani a pedale con miscelatore, in acciaio inox, munito di apposito degrassatore 

N. 1 bancone neutro con sportelli e alzatina, in acciaio inox 

N. 1 armadietto multiuso portascope in metallo 

N. 3 vetrine frigo a colonna per bibite 

N. 1 tavolino da lavoro in acciaio inox (da collocarsi tra i 2 banconi refrigerati) 

N. 4 mensole in acciaio inox, per esposizione merce 

N. 2 scaffalature con 4 pianali lisci ciascuna, in acciaio inox 

N. 2 piastre a induzione singole, da appoggio 

N. 2 microonde professionali combo 

N. 1 bagno-maria ad una vasca da appoggio 

N. 1 una cappa in acciaio inox 

 

La struttura è collocata in adiacenza ad area ad uso comune attrezzata con N. 15 tavoli e N. 60 sedie, 
coperta da tensostruttura. 

 


